
DINNER

はバーミキュラ製品でお席まで提供いたします。

価格はすべて税込です。食物アレルギー物質につきましては係員にお尋ねください。 当店のお米は、すべて国産米を使用しています。

610

830

 

1000

　　バーミキュラで焼き上げたクラシックプリン

丸ごと無水調理したパイナップルのタルト

 - THE FOUNDRYスタイル -

　　バーミキュラ スキレットで焼いたとろけるチョコレート

ミックスベリーのソルベを添えて

DESSERT



バーミキュラで炊きあげたキヌアのグリーンサラダ

バーミキュラ フライパンで香ばしく焼いたロメインレタスのシーザーサラダ

　　
無水調理したかぼちゃの冷製スープ（1人前）

素材本来の味を引き出すため、すべての料理にバーミキュラを使用しています。

スズキのバーミキュラ フライパンソテー

薪火で焼いた季節野菜 焼きナスとヴィネガーのソース

低温調理した三河赤鶏もも肉のバーミキュラ フライパンソテー

無水調理したとうもろこしのピュレと赤ワインソース

バーミキュラで２時間煮込んだ豚のスペアリブのスパイシーグリル

無水調理したじゃがいものピュレ

　　バーミキュラ２８cmオーバルで焼き上げたLボーンステーキ（２～３人前）

　

　　バーミキュラ２８cmオーバルで焼き上げたTボーンステーキ（４～５人前）

MAKIBI-GRILLED

2900

3080

3190

5580

9460

１合（２人前） 1800
２合（４人前） 3200

１合（２人前） 1000
２合（４人前） 1800

1900

1950

RICE & PASTA

　　ライスポットの炊きたて炊き込みご飯

 （柔らかく煮込んだ牛すじ肉 万願寺とうがらし 新ごぼう）

　　ライスポットの炊きたて卵かけごはん

自家製醤油麹とこだわり卵 薪火オイル

　　無水調理した夏野菜と丸ごとトマトのスープカレー

バーミキュラで煮込んだ牛テールのラグー 自家製パスタ

　　バーミキュラで５時間煮込んだ国産牛のビーフシチュー

STEW

3800

　　ブロッコリーのバーミキュラ スキレットソテー

丸ごと無水調理したとうもろこしのエローテ

　　バーミキュラでトマトとスパイスで煮込んだ丸ごとスルメイカのセウタ

ライスポットで低温調理したスモークサーモンと丸ズッキーニのソテー

　　ライスポットで６時間コンフィした鮎と冷たい夏野菜

ライスポットで低温調理した鴨胸肉の薪火ロースト

　　無水調理したキタアカリの究極のフライドポテト

　　バーミキュラで火を入れたフォアグラと白レバーのムース
季節のコンフィチュール

　　藁で炙った鰹と無水調理したパプリカのタコス / ２ pieces

　　バーミキュラ フライパンでソテーしたフォアグラと
２時間煮込んだ鴨のカルニータスのタコス / ２ pieces

SALAD & SOUP

APERO

APPETIZER

950

1540

1800

1950

1450

1800

550

1200

1540

1800

1950

2200

2200



DINNER DRINK MENU

価格はすべて税込です。

食物アレルギー物質につきましては係員にお尋ねください。 未成年者およびお車を運転される方の飲酒を固く禁じさせていただきます。

- 星野製茶園 -

720

720

八女 特上煎茶（Hot）

八女 ほうじ茶 （Hot）

JAPANESE TEA

COFFEE

- VERMICULAR VILLAGE HOUSE BLEND  
Roasted by Little Darling Cof  fee Roasters  -

アメリカーノ（Hot）

カフェラテ（Hot/Iced）

コールドブリュー

660

 720

 660

TEA

-  KUSMI TEA -

アクアエグゾチカ

“ハイビスカス＆マンゴー”（Hot）

エクスピュア アディクト

“緑茶＆グレープフルーツ”（Hot）

720

720

アールグレイ（Hot/Iced）

ダージリン（Hot/Iced）

610

610

COFFEE & TEA DINNER DRINK MENU

2021年 3月18日より、商品価格を税込表示へ変更いたしました。

食物アレルギー物質につきましては係員にお尋ねください。 未成年者およびお車を運転される方の飲酒を固く禁じさせていただきます。

All prices include sales tax. Please let your server know of any allergies or dietary restrictions beforehand.
We strictly prohibit underage drinking as well as driving under the influence.

TEA

-  KUSMI TEA -

アクアエグゾチカ
“ハイビスカス＆マンゴー”（Hot）

AquaExotica "Hibiscus with Mango"

エクスピュア アディクト
“緑茶＆グレープフルーツ”（Hot）

Expure Addict 

"Green Tea with Grapefruit"

720

 

720- 星野製茶園 -

720

720

八女 特上煎茶（Hot）

Sencha Green Tea

八女 ほうじ茶 （Hot）

Hojicha Tea

JAPANESE TEA

COFFEE

- VERMICULAR VILLAGE HOUSE BLEND  
Roasted by Little Darling Cof  fee Roasters  -

アメリカーノ（Hot）

Americano

カフェラテ（Hot/Iced）

Caffe Latte

コールドブリュー

Cold Brew

660

 

720

 

660

アールグレイ（Hot/Iced）

Earl Grey

ダージリン（Hot/Iced）

Darjeeling

610

610



WINE BY 
THE GLASS

1650

880

880

990

1320

990

2800

シャンパン

ブリュット・アンティーク プルミエ・クリュ 

/ キャティア

白ワイン

シャルドネ/トレンサム・エステート

赤ワイン

シラーズ/トレンサム・エステート

-本日のワイン -

白ワイン

赤ワイン

その他ワイン

ソムリエセレクト グラスワイン３杯セット

BEER
770アサヒスーパードライ

CRAFT BEER

TOSA IPA（高知）

ヴァイツェン コエド 白（埼玉）

ポーター  スワンレイク（新潟）

1100

1100

1100

　　    は素材本来の味を引き出すためにバーミキュラを使用しています。価格はすべて税込です。

食物アレルギー物質につきましては係員にお尋ねください。 未成年者およびお車を運転される方の飲酒を固く禁じさせていただきます。

ORIGINAL 
COCKTAILS

1320

1100

1210

880

880

990

1100

       無水調理した丸ごとバナナブロンド

       無水調理したチェリーのハイボール

       苺とリュバーブのマティーニ

       岐阜県奥飛騨

ウォッカのモスコミュール

愛知県清須ジンのジン＆トニック

沖縄県伊江ラムのモヒート

グァバとクラフトジンのギムレット

MINERAL WATER

660

660

ヒルドン スティル

ヒルドン スパークリング

       自家製マーマレードと
御浜みかんのレモネード

       無水調理したチェリーの
コンフィチュールソーダ

       無水調理した丸ごとバナナオレ

       無水調理したパイナップルの
クリームソーダ

       無水調理した苺のクリームソーダ

ORIGINAL 
MOCKTAILS

770

880

880

990

990

SOFT DRINKS

770

660

660

660

660

       林檎のジンジャーエール

温州みかんジュース

ワンダーアップルジュース

信州巨峰ジュース

コカ・コーラ

WHISKY

ラフロイグ１０年

オールドパー１８年

ウッドフォードリザーブ

1050

1160

990

SINGLE  MALT

BLENDED

AMERICAN  WHISKEY

ALCOHOL NON-ALCOHOL

WINE BY 
THE GLASS

シャンパン

ブリュット・アンティーク プルミエ・クリュ 

/ キャティア

Brut Antique Premier Cru / Cattier

白ワイン

シャルドネ/トレンサム・エステート

Chardonnay / Trentham Estate

赤ワイン

シラーズ/トレンサム・エステート

Shiraz / Trentham Estate

- 本日のワイン -

白ワイン

White Wine

赤ワイン

Red Wine

その他ワイン

Other Wine

1650

 

880

880

990

1320

990

WHISKY

SINGLE  MALT

BLENDED

AMERICAN  WHISKEY

ラフロイグ10年

Laphroaig 10 years

バランタイン17年

Ballantines' 17 years

ウッドフォードリザーブ

Woodford Reserve

1050

1160

990

ORIGINAL 
COCKTAILS

1100

1210

880

880

990

1100

       無水調理したチェリーのハイボール

"Musui-Cooked" Cherry Whisky Highball

       苺とリュバーブのマティーニ

Strawberry and Rhubarb Martini

       岐阜県奥飛騨

ウォッカのモスコミュール

Okuhida Vodka Moscow Mule (Gifu)

       愛知県清須ジンのジン＆トニック

Kiyosu Craft Gin and Tonic (Aichi)

沖縄県伊江ラムのモヒート

Ie Rum Santa Maria Mojito (Okinawa)

グァバとクラフトジンのギムレット

Guava and Craft Gin Gimlet

BEER
770アサヒスーパードライ

Asahi Super Dry

CRAFT BEER

TOSA IPA（高知）

TOSA IPA (Kochi)

ヴァイツェン コエド 白（埼玉）

Coedo Hefeweizen White (Saitama)

ポーター  スワンレイク（新潟）

Swan Lake Robust Porter (Niigata)

1100

1100

1100

SOFT DRINKS

       林檎のジンジャーエール

Apple Ginger Ale

温州みかんジュース

Satsuma Mandarin Orange Juice

ワンダーアップルジュース

Aomori Wonder Apple Juice

信州巨峰ジュース

Shinshu Kyoho Grape Juice

コカ・コーラ

Coca-Cola

770

  

660

 

660

 

660

 

660

　　    は素材本来の味を引き出すためにバーミキュラを使用しています。

2021年 3月18日より、商品価格を税込表示へ変更いたしました。

食物アレルギー物質につきましては係員にお尋ねください。 未成年者およびお車を運転される方の飲酒を固く禁じさせていただきます。

     The black Vermicular pot icon means Vermicular cookware is used to bring out the natural flavors of each ingredient. 
All prices include sales tax. Please let your server know of any allergies or dietary restrictions beforehand.

We strictly prohibit underage drinking as well as driving under the influence.

       自家製マーマレードと
御浜みかんのレモネード

Housemade Marmalade and Mihama
Mandarin Lemonade

       無水調理したチェリーの
コンフィチュールソーダ

"Musui-Cooked" Cherry Confiture Soda

MINERAL WATER

660

 

660

ヒルドン スティル

Hildon Still

ヒルドン スパークリング

Hildon Sparkling

ORIGINAL 
MOCKTAILS

770

 

 880



WINE MENU
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